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TEK BAHGE NATUREL SIZMA ZEYTINYAGLARI

URUN GRUBU TEK BAHCE CESITLERI

MARKA ABIDIN TATLI
AMBALAJLAR 500 ml
URUNLER ORGANIK — DOMAT - MEMECIK = AYVALIK - GEMLIK

1- ABIDIN TATLI ORGANIK ANTUREL SIZMA ZEYTINYAGLARI

Organik Zeytinyagi

Zeytinin kalitesi zeytinyaginin kalitesini belirler. Zeytin adaci, yetistigi yérenin iklim
kosullanndan, bitki értusinden, denize yakinligindan rakimdan etkilenir. Bu nedenle her
yorenin zeytinyadl kendisinden baskasina benzemez. Kuzey Ege'de yetistirlen Ayvalk
yaglik zeytin cesidinden Uretilen zeytinyagimiz yesil meyve cagla badem aromasina sahip
meyvemisilik &zelligi guclU bir yagdir.

Organik tarm ve iyi tanm uygulamalarina énem vermekteyiz. UrinimUz Ecocert
Organik Ur0n sertifikasina sahiptir.

Saglikli yasam icin,
Dogayi ve cevreyi korumak icin
Daha lezzetli beslenmek icin
Gelecek nesilleri korumak

(] Kimyasallarin insan ve cevre Uzerindeki etkilerinden korunmak icin

Temel prensibi organik Uretim ve organik UrunU daha fazla alanda uygulamak ve
uygulatmakitir.

Kusursuz, saglikli zeytinden taze sikilmis yagda serbest yag asidi miktan %0,5 ve
altindadir. Bu asitligin sebebi ise trigliseritlerin hidrolizi sonucu yag asitlerinin olusmasina
baglhdir-._Yagd elde edildikten sonra uygun olmayan kosullara maruz kalmasi bu hidrolizin
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devam etmesine ve sonucta ftrigiliseritlerindigliserit, monogliserit ve yag asitlerine
dénusmesine sebep olmaktadir. Zeytinyaginda yUksek asitligin olusmasina etki eden
faktérler arasinda meyvenin bdceklerden zarar gérmesi, hasat ve yagin ayrnimasi islemleri
arasinda gecen surenin uzun olmasi, meyvedeki fungal hastaliklar sayilabilir.

Yagin fenolik bilesen miktarnni etkileyen faktorler; tanm alani ézellikleri, iklim, zeytin
tOr0 ve hasat zamani. Zeytinin olgunlasma seviyesi, Uretim ve depolamadir.

Uretimde kullandigimiz zeytinleri dncelikle ydremiz zeytinlerinden seciyor ve erken
hasat olmasina dikkat ediyoruz.

Kesinfisiz ve sUrekli calisan sistem olarak bilinen confinue sistemler; bir taraftan
zeytinin girip diger taraftan son tUketime hazir zeytinyaginin cikhigr proseslerdir. Bu sistemi
kullandigimiz fabrikamizda zeytinler; sirall islem makinalan arasinda strekli olarak hareket
halindedir. Zeytin sirasi ile; temizleme, kirma, yogurma, santrifUj etkisi ile yaginin ¢cikarilmasi
ve temizlenmesi islemlerinden el dedmeden gecer. Uretimin her safhasi deneyimli
profesyonel personelimiz tarafindan kontrol edilir.

Uretim islemimizin  son basamadi olarak; sikilan zeytinlerden elde edilen
zeytinyaglarmiz hi¢c bekletimeden azot basinch c¢elik tanklanmizda ortalama 14-15
derecede sk ve hava ile temas etmesine izin veriimeden depolanmaktadir. Zeytinyaginin
kalite unsurlanndan biride depolama islemidir.  Buna énem vermekte ve gerekli
hassasiyeti gdstermekteyiz.

Zeytinlerimiz dogal ydntemlerle yetistirilir. Zeytinyagimiz Canakkale zeytinlerinden
hic bekletimeden ve hicbir karisima izin veriimeksizin dzel bir Gretim hattinda, soguk sikma
yéntemiyle elde edilir. Canakkale Orencik Mevkisinde Oretilir.

Bu UrGnUmuUzde tat ve aroma hep aynidir, cUnkUO her zaman ayni yorenin
zeytinlerinden, iclerine yabanci bdlge zeytini kanstinimadan, Ege Denizinin iyodunu
koklamis, kis boyunca Ege Denizinin lodosunu ve poyrazini sindirmis zeytinlerden ézenle
sikilmustir. Plastik siselere esir olmadigi icin dalindaki aromasini ilk gunkU gibi korumaktadir.

2- ABIDIN TATLI MEMECIK ANTUREL SIZMA ZEYTINYAGLARI

Onemi ve Degerlendirilmesi

j‘

|
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Memecik Ege Bdlgesi'nin dnemli zeytin cesitlerindendir.

Ege Bodlgesi'nin guneyindeki zeytin plantasyonlarinda bu ¢eside yogun olarak
rastlanmaktadir.

izmir, Aydin, Manisa, Mugla ve Denizli illeri disinda Antalya, Sinop ve
Kahramanmaras illerinde de rastlanmaktadir.

Tas arasi, Asi yeli, Tekir, GUlIUmbe, Sehir yaglik gibi isimler verilir.

Meyveleri ve cekirdekleriiri olup, % 28,6 oraninda yag icerir.

Kuraga karsi dayanikl, dallanma &zelligi iyi ve kuvvetli peririyozite gostermez.
Kismen kendine verimlidir. Ayvalk, Cakrr, Erkence ve Memeli cesitlerine ve Marmara
Bdlgesi cesitlerinden Gemlik cesitlerine babalik olarak kullanilir.

Yagi koyu yesilimsi sari renkte, meyve kokusu kuvvetli, kimyasal ve duyusal &zellikler
bakimindan Ayvalik ¢cesidinden sonra gelir.

Yag orani yUksek oldugu icin yaglik olarak da degerlendirilebilir. Elde edilen
zeytinyaginda cesidin kendisine &zel meyve kokulu bir yagdi vardir.

COBRAF MEYVE MEYVE |ORTALAMA| % ET | % YAG | CEKIRDEK | CEKIRDEK
(mmm QNN LDAGILIM BOYOKLOGO SEKL! | KALIBRE | ORANI| ORANI [BUYUKLOGO| SEKLI W

Izmir,Aydin,Sinop
Manisa,Denizli
Mugla,Kastamonu
Antalya Marasg

Memecik | Mugla iri Oval 209 | %88 | %25 | Kiguk Oval
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3- ABIDIN TATLI DOMAT ANTUREL SIZMA ZEYTINYAGLARI

Onemi ve Degerlendirilmesi

g

Manisa’da Akhisar, Turgutlu, Saruhanli, izmir’de Selcuk, Kemalpasa, Aydin’da Séke,
Karacasu, Kuyucak ilcelerindeki zeytinliklerde bulunur.

Kuvvetli gelisme gosterir. Erken meyveye yatar, dizenli Urin verir. Sulanan sartlarda
yesilsofraliga  yodnelik olarak &nerilen bir cesittir.  Et  cekirdek baglantisi  kuvvetli
olmadigindan et cekirdekten kolay ayrilir. Bu nedenle dolgulu yesil zeytin yapimi icin
uygundur. Elle hasat edildigi icin her yil dUzenli Gron alinir.

Genellikle yesilsofralik olarak degerlendirilir. Ancak elde edilen yag aromasi yUksek
aranan ozelliklerde oldugundan dénem dénem yaga islemekte avantajli olabilir.

% YAG Clm—[ ﬂmﬂ(‘
BOYOKLOGO

MEYVE |ORTALAMA
ORON ADI ORLJIN COGRAFI DAGILIM BOYOKLOGO i

Akhisar, Turgutiu

Domat | Akhisar Saruhanii,lzmir Iri Silindirik| 189 %21 Orta Silindirik

Kemalpaga, Soke
Selguk,Aydin
Karacasu
Kuyucak

www.olivasa.com.tr / www.olivasa.net


http://www.olivasa.com.tr/

4- ABIDIN TATLI AYVALIK ANTUREL SIZMA ZEYTINYAGLARI

Onemi ve Degerlendirilmesi

Ayvalik Zeytini

Kuzey Ege bdlgesinde Balikesir ilinin Ayvalik, Gomec, Burhaniye, Edremit ve Havran
iicelerinden olusan Kérfez ydresinde yaygin bir cesittir. Bu ydredeki zeytinliklerin hemen
hemen tamamina yakini Ayvalik ¢cesidi agaclarindan olusmaktadir. Korfez bdlgesi disinda
Ege bolgesinde izmir, Canakkale, Akdeniz bdélgesinde Antalya, icel, Adana,
Kahramanmaras ve GUnaydogu Anadolu’da Mardin illerinde yayiim gdstermektedir.

Kuvvetli ve dik gelisme gésterir. lyi bakm sartlarnda bUyUk habituslu agac
olusturur.

Genellikle yaglik olarak degerlendirilir. Yagi koku, renk ve aroma bakimindan iyi
olup kimyasal ve duyusal &zellikler acisindan UstUn kalitelidir. Yesil ve pembe olum
dénemlerinde hasat edilen meyveleri yuksek aromatik kalitede yag verir.
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Ayvalik topraklarn yaklasik 2.500.000 zeytin agaci barnndirmaktadir ve bu bdlgede
dogal yayilim gdésteren tUm agaclar Ayvalik cesidi zeytin agaclandir. Bu rakam Turkiye
zeytin agaci varliginin yUzde ikisini olusturmaktadir. Yérede dogal yayilim gosteren zeytin
agaclarnnin tUmMU yOzylllar evvel “delice” denilen yabani zeytin agacindan asilanmislardir
ve bu yUzden de cevre kosullarina karsi cok dayanikl agaclar.

Ayvalik zeytini, gerek yaglik, gerekse sofralk zeytin Uretimine uygun bir cesittir.
Kendi yéresinde iyi yetistirilip, iyi islendiginde yUksek duyusal ve kimyasal kalite ézelliklerine
sahip bir zeytinyagdi Uretilmektedir.

Kaliteli bir naturel sizma zeytinyaginin elde edilmesi, ancak bircok kosulun bir araya
gelmesiyle olusabiliyor.

Zeytin agacinin cesidi, yetistigi yore, bu yoérenin senelik iklim kosullar, toprak yapisi
gibi &zelliklerin Ayvalik'ta bir araya gelis sekli, essiz Ayvalik Zeytinyadi lezzetini ortaya
cikaryor.

Zeytin agaci varligi ayni zamanda bir kGItOr varligini, mirasini temsil ediyor.
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5- ABIDIN TATLI AYVALIK ANTUREL SIZMA ZEYTINYAGLARI

Gemlik zeytinin en belirgin 6zelligi renginin koyu siyah olmasi ve etinin cekirdekten
kolayca ayrilabilmesidir. Meyve ve cekirdekleri orta irilikte olup yaklasik %30 oraninda yag
icerir.

Gemlik bolgesinde Uretilen zeytin tad ve yapi ozellikleri dolayisi ile dUnyanin en
iyi sofralik zeytin ¢esidi olarak kabul edilmektedir.

Gemlik bolgesinde zeytin agaglan haziran ayinda cicek acmaya baslar. Temmuz
ayinda sap budamasi yapilarak agacin daha guclu kalmasi saglanmis olur.

Temmuz — Agustos aylarnnda suloma yapilan agdaclarda zeytin EylUl ayinin ikinci
yansinda yaglanmaya baslar. Gemlik zeytinlerinin hasadi Kasim, Aralik ve Ocak aylarinda
yapllir. E§er Rekor Gelisim kullanildiysa kasim ortasi genellikle hasadi bitirmis olursunuz.
CUnkU rekor gelisimile erken siyahlasma séz konusudur.

Onemi ve Degerlendirilmesi

Bu cesit icin Trilye, Kivircik, Kaplik, Kara gibi isimlerde kullanilir.

Marmara bdlgesinin dnemli zeytin ¢cesitlerindendir.

Bursa, Tekirdag, Kocaeli, Kastamonu, izmir, Manisa, Aydin, icel, Adana, Antalya ve
Adiyaman illerinde de yetistirimekte olup oldukca genis bir alana yayilmigtir.

Ulkemizde kamu kurumlan ve 6zel sektér tarafindan Uretilen zeytin fidanlarinin %
80’'ne yakini Gemlik zeytin cesidi fidanlandir. Bundan dolayi zeytinciligin yapildigi bUtin
bolgelerde bu ceside rastlanir.

Meyve ve cekirdekleri orta irilikte olup % 29,9 oraninda yag igerir.

Genellikle siyah sofralik olarak degerlendirilir.

Meyveleri yag bakimindan zengin oldugundan sofralik disindaki taneler yaglk
olarak degerlendirilir.

Marmara bdlgesinde Mudanya, Gemlik, Orhangazi ve iznik ydresinde yodun
olarak vyetistiriciligi  yapiimakta olup bdlgedeki zeytinliklerin yaklaskk % 80-85'ini
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olusturmaktadir. Gemlik zeytin cesidi celiklerinin kdklenme orani yUksek oldugu icin
Ulkemizdeki zeytin fidani Uretiminde bUyUk dnem tasimaktadir. TUrkiye'de Uretilen zeytin
fidaninin bOyUk bir kismi (yaklasik % 90-95) Gemlik cesidi oldugundan bu cesidin
yetistirilmesi oldukca genis bir cografi dagiim gostermektedir. Kismen kendine verimlidir,
gerektiginde Ayvalk, Cakr ve Erkence cesitlerine tozlayici olarak onerilebilir. Verimi
YUksek bir cesit olup iyi bakim sartlarinda yillara gére dizenli Urin verir. Erken olgunlasir.
Ege bdlgesi sartlannda Mayis’'in ikinci haftasi meyve baglar, Agustos'un son haftasi ile
Eyl0I'On ilk haftasi yesil, Kasim'in ilk yansi siyah olum dénemindedir. Soguga karsi kismen
dayanikl, Verticilium solgunluguna orta derecede duyarldir.

Cok amaclh kullanma elverisli olmasina ragmen genellikle siyah sofralk olarak
degerlendirilir.

Genel Bilgi

Zeytin agaci varigr ayni zamanda bir kOItOr varligini, mirasini temsil ediyor.

Her derde deva bu altin sivi dogru Uretilip, dogru depolanip ve dogru ambalajla
elinize ulastiginda adeta kiymetli bir hazinedir. Bu OrunUmuUz guney egenin en yogun
aromali zeytin cesitlerinden cok &zenli bir sekilde toplanip, birkac saat icerisinde islenmek
Uzere serin bir ortamda sikkim Unitesine ulastinimig, yine &zenli bir sekilde temizlenmis,
sicaklik ve nemden arindinimis sistemde kisa sUreli bir sikim islemine tabi tutulan saglikli
zeytin tanelerinden elde edilmistir.

Sisenin kapagini actiginizda essiz cicek kokulart ve meyve aromalar alacaksiniz.
BUtUN cesitlerin 6zgun ve yogun aromasini ve yogun tadini aninda hissedeceksiniz.

Bu UrUn &zel olarak bUtin duyusal ve kimyasal analizierden gecirilerek Ustin aroma
ve kalitesi onaylanrr. Zeytinyaginin  diger yaglara UstOnlGgunU  saglayan temel
bilesenlerden biri tekli ve coklu doymamis yag asiti miktandir. (Doymamis yag asiti miktari
vUcuttaki  kan  kolesterolUnUn  dengeleyicisidir). Digeri ise fenollerdir.  Fenoller
yagaaromasini  vermesi  yaninda zeytinyagina saglk iksiri  &zelligini katan  gruptur.
Zeytinyaginiz ne kadar fazla fresh ve aromatik ise bilin ki o kadar iyi bir saglik iksiri satin
almis olursunuz. Biz Uretimimiz esnasinda fenollerin zeytinyagimizin bunyesinde kalabilmesi
icin dusUk 1s1 ve yavas devir uyguluyoruz. MUmkUn olan en kisa sirede enzimlerin yagdi
bozma eftkisi baslamadan yagimizi elde ediyoruz.

Abidin Taatl Tek Bahce Natirel Sizma Zeytinyaglan Ulkemizin mono varyete (tek
cesit) olarak Uretilen, kimyasal ve duyusal analizleri yapilarak tUketiciyle bulusturulan
nadide UrUnlerimizdendir.

Ozellikle etiketlerine bakhidinizda her ceside ézel baski ve koyu renkli siselerde 1sidi
engelleyen, tUketiciye bozulmadan ulastinimasi hedeflenen Urin gamini gériyorsunuz.

Abidin Taath Tek Bahce Natirel Sizma Zeytinyaglanni salata, meze, soguk
zeytinyagl yemekler, et yemekleri, balik ve beyaz etlerde kullandiginizda ayr bir lezzet
dinyasina gececeksiniz. Ozellikle bu Ust sinif yagdlann ¢ig tiketimesini  tavsiye
edilmektedir.

Abidin Taath Tek Bahce Natirel Sizma Zeytinyad 2013 yilinda c¢ikhigl yolda 2014
yllinda dizenlenen 7.Ulusal Zeytindostu Dernedi Kalite OdUlU yansmasinda erinde ALTIN
Madalya alarak basarisini kanitlamigtir.

2016 yilinda dizenlenen 9.Ulusal Zeytindostu Demegdi Kalite OdUIU yarsmasinda
ALTIN Madalya alarak basarisini kanitlamigstir.

2017 yilinda dizenlenen 10.Ulusal Zeytindostu Dernedi Kalite OdUIU yansmasinda
ALTIN Madalya alarak basarisini kanitlamistir.

2017 yiinda dUzenlenen 10.Ulusal Zeytindostu Dernedi Kalite OdUIU yansmasinda
JURI ZEL ODULU alarak basarnsint kanitlamistir.
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Ayrica; 2018 vyilinda dizenlenen 11.Ulusal Zeytindostu Dernedi Kalite OdUIU
yarnsmasinda ALTIN Madalya alarak basarisini kanitiamistir.

2018 yiinda dizenlenen 11.Ulusal Zeytindostu Dernedi Kalite OdUIU yansmasinda
GUMUS Madalya alarak basarisini kanitlamistir.

Zeytinyagi besin ogeleri tablosu (100 gricin)

Kalori :884 kcal
Lif(Q) 0
Protein (g) 0
Kalsiyum (g) 0
Doymus Yag asiti (%) 15

Doymamis yag (%) :85

Kimyasal Analiz Sonuglarn

Sinif : NatUrel Sizma Zeytinyagdi
Serbest Yag Asitligi(oleik asit cinsinden %) :0.3

Peroksit degeri (Peroksit degeriimeq gr O2/kg) : 5

Yag Asitleri Kompozisyonu (( % ) (Ortalama))

Miristik asit 10,02
Palmitik asit 213,67
Palmitoleik asit 10,94
Heptadekanoik asit 10,15
Heptadeseonoik asit 10,24
Stearik asit 12,64
Oleik asit : 70,50
Linoleik asit 210,21
Linolenik asit 10,62
Arasidik asit 10,43
Gadoleik asit 10,30
Behenikasit 10,13

Sterol kompozisyonu (%)

Cholesterol

Brassicasterol

Campesterol

Stigmasterol :
Delta 7 stigmastenol :
Toplam Beta sitosterol+sitostenol+delta 5 avenosterol

Delta5-24 stigmastadienol(toplam) 194,32
Eritrodiol+ uvaol (toplam sterollericinde %)  :2,2
ECN 42 farki: 10,006

Duyusal Analiz Sonug¢larn (Ortlama)

Meyvemisilik 4
Acilik 4
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Yakicihk 5
Polifenol :355

Ayvalik, Gemlik ve Delice cesitlerinin essiz cicek aromalarn mevcuttur.

Tathginiz da badem, cagla tadi alrken kokusunda bergamot cicedi aromasi
hakimdir.

Acllik ve yakicilik Ulkemiz yaglarnin ortalamasinin Uzerinde olmasi zeytinyagdinin
fenol maddelerini kaybetmeden korundugunun belirtisi olmakla birlikte zeytinyaginin
islenmesinde soguk sikim tekniginin uygulandigini géstermektedir. Bdylece bu Urinde
zeytinyagina islenen memecik cesidinin kendine 6zgu aclilik, yakicilik ve meyvemisilik gibi
olumlu duyusal &zellik seviyelerini uygun kosullarda saklanmasi kosulu ile raf émrU
boyunca koruyacagina emin olabiliriz.

URUN AYRINTILARI

500 ml Renkli Cam Ambalajli Urnlerdir.

Erken Hasat UrOnleridir.

Soguk Sikim UrGnleridir.

Kimyasal ve Duyusal Analiz Yapilmis Urdnlerdir.
Odullo Urdnlerdir.
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